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Grappa di
Sagrantino
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(distillato) Si tratta di una grappa proveniente dalla distillazione e vi- !
nacce molto cariche, in gergo “grondanti” di Sagrantino, eliminando
testa e coda per ottenere solo la parte migliore della lavorazione. La
distillazione avviene in alambicco discontinuo a vapore.
Un grappa giovane, cristallina, di colore chiaro, con un’aroma persi-
stente e avvolgente, ma delicato. Il sapore ¢ pieno, elegante, pronun-
ciato e armonico. Equilibrata nel sapore e fmgmnza, con un ottimo (
equilibrio naso-palato.
Sull'etichetta, come per il vino DOCG Sagrantino, Goretti, c’e il sim-
bolo della cantina, un muro appartenente all’epoca dei saraceni. ‘
Si tratta di un fine pasto classico di un buon pasto, in Italia ¢ molto “

comune dopo il caffé o in “correzione” di esso. i

Servire a 12°C (0 a temperatura ambiente), perfetta nei specifici bic- l |
chieri di grappa ad ampolla. |

di GAGRANTING

(GORETTL)

Formati bottiglia

i 700 ml

www.vinigoretti.com



